CASA KRAUS

Oiichsische Opeisclearte

B "Hoch die Hinde, Wochenende! Ach ne, ist ja 1. Mai! Noch besser!"
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Brisket de Black Angus cu sos de merisoare si sos brun 300g — 69 lei
% é Black Angus Brisket with cranberry and brown sauce (The ultimate combo, absolutely cracking!)
mmm Black-Angus-Rinderbrust mit Preiselbeersauce und brauner SolSe (Des is der Wahnsinn, sog i!)

I Brisket di Black Angus con salsa ai mirtilli rossi e salsa bruna

Coaste de vita sasesti la cuptor lent 1kg — pentru 2 persoane — 225 lei
% % Slow-roasted Saxon beef ribs with BBQ sauce for 2 (Low and slow, absolutely sensational!)
= Sdchsische Rinderrippen aus dem Slow-Ofen mit Barbecue-SolSe fiir 2 (Stundenlang g'schmort, a
Traum!)

I Costine di manzo sassoni al forno lento con salsa barbecue per 2
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Supa de pui cu taitei de casa 400g — 29 lei
% é Chicken soup w. homemade noodles (Grandma's secret, innit!)
= Hlihnersuppe mit hausgemachten Nudeln (Wia bei der Oma dahoam!)
I Zuppa di pollo con tagliolini fatti in casa

Ciorba de legume 400g — 24 lei
XNz

2 Garden veggie soup (Fresh from the patch, gorgeous!)
= Gemtisesuppe (Frisch vom Feld, a Gaud,!)



I Zuppa di verdure fresche

Pita saseasca cu bunatati 200g — 26 lei

% Ié Saxon flatbread with smoked sausage spread, grilled aubergine and crispy lard scratchings (The ultimate
Saxon snack board!)
= Sdchsisches Fladenbrot mit RGucherwurstcreme, gegrillter Aubergine und knusprigen Grieben (Des is a
Brettl zum Niederknien!)
I Pita sassone con crema di salsiccia affumicata, melanzane grigliate e ciccioli

Ciorba de vacuta 400g — 32 lei
% é Hearty beef soup (Proper good stuff, no cap!)
== Rindersuppe (Des schmeckt, sog i!)
I Zuppa di manzo corposa

Gpiinapal - O) Vain Cowtse - Faptgericht - Pialls principale

Pulpa de bibilica cu piure cu crema de trufe, piure de mere si sos de merisoare
360g — 58 lei
% Ié Guinea fowl with truffle mash and cranberry sauce (Fancy but worth every penny, y all!)
== Perlhuhnkeule mit Triiffelpliree und Preiselbeersauce (Fancy, aber jeden Cent wert!)

I Coscia di faraona con pureé al tartufo e salsa di mirtilli

Pulpa de rata cu sos de merisoare 230g — 57 lei
% é Duck leg with cranberry sauce (The elegant one, trées chic!)
== Entenkeule mit Preiselbeersauce (Des Elegante auf der Karte!)

I Coscia d'anatra con salsa ai mirtilli

Obrajori de porcin sos demiglace 250g — 48 lei
% Ié Pork cheeks in demiglace (Melt-in-your-mouth beauty, crikey!)
== Schweinebacken in Demiglace (Zerschmilzt auf der Zung, a Traum!)

I Guance di maiale in demiglace

Carne la garnita cu mamaliga, ou de tara, branza de burduf si muraturi 450g —
55 lei
% % Slow-cooked meat with polenta, farm egg, sheep cheese and pickles (The full Transylvanian deal!)

= Fleisch mit Polenta, Landei, Schafskése und Essiggurken (Des volle siebenblirgische Erlebnis!)

I Carne con polenta, uovo di fattoria, pecorino e sottaceti

Kasekrainer (carnati sasesti cu cascaval) cu cartof zdrobit 390g — 38 lei
% % Kdésekrainer sausages with smashed potato (Saxon classic, dead tasty!)
= Késekrainer mit Stampfkartoffeln (Sachsisch und g'scheit lecker!)

I Kdésekrainer con patate schiacciate
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Crispy de pui cu cartofi prajiti 400g — 33 lei
% % Crispy chicken and chips (Sometimes simple just wins, innit!)
= Knuspriges Hihnchen mit Pommes (Manchmal is einfach am besten!)

I Pollo croccante con patatine fritte

Rulada de ciolan cu dulceata ceapa alba caramelizata si chimen 290g — 49 lei

% é Pork knuckle roll with caramelised onion jam (Proper old-school hearty, mate!)

== Haxenrolade mit karamellisierter Zwiebelmarmelade (Boarisch und hearty, servus!)



I Rotolo di stinco con cipolla caramellata e cumino

Coaste de vita sasesti la cuptor lent 1kg — pentru 2 persoane — 225 lei
% Ié Slow-roasted Saxon beef ribs with BBQ sauce for 2 (Low and slow, absolutely sensational!)
== Sdchsische Rinderrippen aus dem Slow-Ofen mit Barbecue-SolSe fiir 2 (Stundenlang g'schmort, a

Traum!)
I Costine di manzo sassoni al forno lento con salsa barbecue per 2

Cartof zdrobit cu dulceata de ardei capia si branza de burduf 160g — 14 lei
% é Smashed potato with pepper jam and sheep cheese (Sounds fancy, tastes incredible!)
= Stampfkartoffel mit Paprikamarmelade und Schafskése (Klingt fancy, schmeckt genial!)

I Patata schiacciata con marmellata di peperoni e pecorino

Legume la gratar 200g — 18 lei
% é Grilled vegetables (Chargrilled brilliance!)
mmm Grillgemiise (Gegrillt und herrlich!)

I Verdure alla griglia

Piure de cartofi cu crema de trufe 200g — 18 lei
% % Truffle mash (Luxury upgrade, treat yourself!)
= riiffelkartoffelpiiree (Luxus-Upgrade, gbonn dir was!)

I Puré di patate al tartufo

Cartofi taranesti 200g — 17 lei
% é Rustic country potatoes (Homestyle goodness!)
= Rustikale Landkartoffeln (Heimeliger Genuss!)
I Patate rustiche di campagna

Salate - Salads - Snsalate

Salata de cruditati 200g — 20 lei

% é Fresh mixed salad (Crisp and refreshing, lovely!)

=== Gemischter Frischsalat (Knackig und erfrischend!)

I Insalata mista fresca

Salata de ardei copti 150g — 15 lei

% é Roasted pepper salad (Smoky sweet perfection!)
mmm Gerosteter Paprikasalat (Rauchig-stiSe Perfektion!)
I Insalata di peperoni arrostiti

Salata de muraturi asortate 150g — 10 lei

% % Assorted pickles (The perfect sidekick!)
== Gemischte Gewlirzgurken (Der perfekte Begleiter!)

I Sottaceti assortiti

Salata de varza alba 150g — 10 lei
% é White cabbage salad (Old-school classic!)

= WeilBkohlsalat (Altbewéhrt und nie falsch!)



I Insalata di cavolo bianco

Deseit - Desserts - O fachspeisen - Dol

Galusti umplute cu gem de prune 160g — 22 |ei
& Plum jam dumplings (Sweet little pillows of joy!)
= KI6Be mit Pflaumenmarmelade (StiBe kleine Freudenkissen!)

I Gnocchi ripieni di confettura di prugne

Strudel cu mere 200g — 20 lei

% é Apple strudel (Austro-Hungarian perfection!)
=== Apfelstrudel (Osterreichisch-ungarische Perfektion, selbstverstandlich!)
I Strudel di mele

Galusti umplute cu branza si dulceata de visine 160g — 22 lei
% é Cheese and sour cherry dumplings (Romanian childhood on a plate, ripper!)
= K/68e mit Kidse und Weichselmarmelade (Ruménische Kindheit auf'm Teller!)

I Gnocchi ripieni di formaggio e amarene

Lichiu sasesc cu rubarbar 200g — 23 lei
% Ié Traditional Saxon cheesecake with fresh crunchy rhubarb (Old school Saxon, absolutely class!)
= raditioneller sachsischer Lichiu mit frischem knackigem Rhabarber (Wie bei der Oma, a Gedicht!)
I Torta casereccia sassone con rabarbaro fresco

Vulcan de ciocolata 110g — 28 lei
% é Warm chocolate lava cake with intense molten centre (Dangerously good, no debate!)
== Warmer Schokoladenvulkan mit intensivem fllissigem Kern (Gefahrlich gut, sog i!)

I Vwlcano di cioccolato caldo con cuore morbido fuso



